
Maki de crabe au wasabi d’ici et agrumes. 

Caviar de racines rouges au piment doux.

Coeur velours chocolat-passion, 

Soufflé glacé ananas et rhum.

Croquette fondante de sandre,

Gingembre et citron noir. 

Houmous de lentilles au charbon végétal.

Suprême de pintadeau fermier poché-rôti,

 Aux truffes du Périgord. 

Blanquette de topinambours et salsifis.

Amuse bouche

Au prix de Sfr. 115.- par personne (hors boisson)

Menu de la 
St Valentin 

Par Franck Reynaud


