
Amuse bouche

L E  M E N U  D U  R E V E I L L O N
D E  L A  S T  S Y L V E S T R E

L E  B I S T R O T  D E S  O U R S

Truite des Fjords, chou rouge, gingembre

Turbot sauvage, herbes royales et safran

Boeuf du Pays façon “rossini”

Tomme de Lens, 
beurre de noisette grillée et iceberg

Williamine glacée et chocolat noir

Création St Sylvestre n°31

Au tarif de chf.235 .-  par personne - hors boissons

Franck Reynaud


