Hostellerie
du Pas de 'Ours &

Menu de Noél

RESTAURANT”LE BISTROT DES OURS”
PAR FRANCK REYNAUD

AMUSE-BOUCHE

CREME DE POTIMARRON AU
LAIT DE NOISETTES TORREFIEES ET POIVRE SAUVAGE

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD "TRADITION *’
CONDIMENTS AUX COINGS D'ICOGNE

BISCUIT LACUSTRE A L'ABSINTHE ET NECTAR D' ECREVISSE

CHAPON POCHE-ROTI AU VIN JAUNE,
CLAFOUTIS AUX TRUEFEFES

TOMME D'ALPAGE DE L'ERE DE LENS ,
VINAIGRE DE CACAO ET PAIN A LA VAPEUR DE GENIEVRE

BUCHE NUMERO 32

BISCUITS DE NOEL

CHF 125.- PAR PERSONNE, HORS BOISSONS

RELAIS &
CHATEAUX



