
Amuse-bouche

Crème de potimarron au 
lait de noisettes torréfiées et poivre sauvage

Terrine de foie gras de canard ‘ ’tradition ‘ ’  
condiments aux coings d’Icogne

Biscuit lacustre à l’absinthe et nectar d’écrevisse

Chapon poché-rôti au vin jaune,
clafoutis aux truffes

TomMe d’alpage de l’ère de Lens ,
vinaigre de cacao et pain à la vapeur de genièvre

Bûche numéro 32

biscuits de Noël

CHF 125.- par personne, hors boissons

R E S T A U R A N T ” L E  B I S T R O T  D E S  O U R S ”

Menu de Noël
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