
Amuse-bouche

Kürbiscremesuppe mit 
gerösteter Haselnussmilch und Wildpfeffer

Entenstopfleber-Terrine ‘ ’tradition ‘ ’  
mit Gewürzquitten aus Icogne

See-Biskuit mit Absinth und Flusskrebsnektar

Pochierter und gebratener Kapaun mit Vin Jaune,
 Trüffel-Clafoutis

Alpkäse aus Lens,
Kakaoreduktion und Wacholderdampfbrot.

Bûche nr.  32

Weihnachtsplätzchen

CHF 125.- pro Person, ohne Getränke

R E S T A U R A N T ” L E  B I S T R O T  D E S  O U R S ”

Weihnachtsmenü

V O N  F R A N C K  R E Y N A U D


