
amuse-bouche

Saumon des grisons fumé par nos soins au bois de
genévrier,  pana cota de Panais aux agrumes

Poissons sauvage selon la pêche,  
Quatres-quarts à l’herbe royale et feNouil confit

Boeuf du Pays façon Rossini

Nougat de bleu du valais à l’abricotine,  
bricelet et endives

Sorbet ananas flambé au rhum du pays

Création sucrée st-sylvestre numéro 32

mignardises

CHF 250.-  par personne, hors boissons
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