
amuse-bouche

Hausgeräucherter Graubündner Lachs mit
Wacholderholz

 Pastinaken-Panna-Cotta mit Zitrusfrüchten

Wildfangfisch, je nach Fang,
Vier-Viertel-Biskuit mit Königskerzenkraut und

confiertem Fenchel

Regionalrind nach Rossini-Art

Walliser Blauschimmelkäse-Nougat mit
Aprikosenbrand,

Bricelet und Chicorée

Ananassorbet,  flambiert mit lokalem Rum

Silvester-Dessertkreation Nr. 32

mignardises

CHF 250.-  pro Person, ohne Getränke

R E S T A U R A N T ” L E  B I S T R O T  D E S  O U R S ”
Silvester-Menü
V O N  F R A N C K  R E Y N A U D


