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LE BISTROT ¢
DES OURS

Lo dainl- Yolenlin

Amuse Bouche

v

Truite de Vionnaz facon “Maki” marinée
aux agrumes, condiments chou-pomme et
perles du Japon aux herbes anisées

Grosses gambas snackées a I’escabeche
d’épices, Gnocchi de patate douce et
piment doux fumé

Filet de veau du pays roti a la marjolaine,
Poireaux rotis, graines de moutarde et crumble
de vitelottes

Moelleux au café fort, chocolat et passion ‘

CHF. 135.- par personne (hors boissons)
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RELAIS &
CHATEAUX




